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TREBBIANO DABRUZZO
DOC Trebbiano
Collefrisio ~Abruzzo-

“Colore giallo paglierino vivace. Al naso ¢ eleianz‘e e delicato con sentori di
[frutta gialla matura, ginestra e vaniglia. In bocca é piacevole, con buon corpo
freschezza e sapidita, con finale di frutta a ;bo{fa bianca e mandorla amara.
Si abbina al pesce in genere, anche alla griglia’.

TOCAI FRIULANGO.......ouuueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn € 14,00
DOC Tocai Friulano

Ermacora -Friuli venezia Giulia-

“Dal colore giallo paglierino tendente al verdognolo. Al gusto ¢ asciutto, fresco,
morbido e vellutato, con netto sapore di mandorla amara. Eccellente come
aperitivo, ottimo sugli antipasti magri, minestre in brodo e asciutte, sul pesce
e regge senza problemi le carni bianche’.

COLLIO BIANCO Bratings..........ooceeeeeeeeeeeeeeeeeenn = 13,00
DOC Chardonnay, Tocai Fr., Pinot Grigio, Sauvignon
Gradis' Ciutta -Friuli Venezia Giulia-

“Giallo paglierino brillante con riflessi verdognoli; con profumi di grande
complessita, fine ed armonico con sentori di gelsomino, ginestra e note di miele
dacacia, tiglio e frutta candita. In bocca é armonico, caldo, morbido ed elegante,
con lunga persistenza aromatica. Particolarmente indicato j)er piatti di pesce,
eccellente con i risotti di verdure, carni bianche e formaggi’.

COLLIORIBOLLAGIALLA................e........ € 13,00
DOC Ribolla Gialla
Gradis'Ciutta -Friuli Venezia Giulia-

“Dal colore giallo paglierino luminoso. Al naso si offre con profumi vegetali
accompagnati da note burrose con sentori di pompelmo, pesca bianca, ananas.
In bocca e ricco e grintoso e si apre con note ffagmnti e vanigliate in armonia
con una buona spalla acida. Ottimo aperitivo che si adatta a tutta la gamma
degli antipasti magri e dei piatti a base di uova e di pesce’.

VALCANZJRIA..............ooooooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeere, € 14,00
IGT Chardonnay, Caricante, Albanello
Gulfi -Sicilia-

“Colore giallo paglierino con riflessi verdi. Al naso e intenso, ricco, ampio,
fruttato con sentori di mela. In bocca é secco, armonico, giustamente acido,
con retrogusto di anice e mandorla. Si abbina ottimamente con tuttii piatti
a base di pesce”.

FALANGHINA. c.....cooueeeeeaaaeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen € 12,00
IGT Falanghina

Vinosia -Campania-

1/ colore é giallo paglierino tenue con qualche riflesso acquamarina.

1l profumo ¢ intenso ed aromatico, presenta una netta sensazione di frutta
bianca e soprattutto di buccia di banana con sfumature di fiori bianchi.

Al gusto si presenta intenso, fresco, equilibrato, con un finale pulito ed aromatico’.
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