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“Di colore giallo faglierino intenso, ha profumo floreale e una gradevole nota g.;_{ {.g
di frutta con richiami tf;gpicali. Al gusto risulta fresco e molto equilibrato. AN
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Da abbinare con piatti di pesce di un certo rilievo e con carni bianche,
si presta molto bene anche come aperitivo’.

FALERIO DEI COLLIASCOLANI Monte del Grano... € 10,00
DOC Trebbiano, Passerina, Pecorino
Rio Maggio -Marche-

“Di colore giallo paglierino tenue con ;ﬁtmm‘ure verdi che evidenziano la sua
vivace aciag’it[l e freschezza. Aromi dolci di pomacee e fiori bianchi; al gusto
esprime note aromatiche di calore e freschezza con percezioni pseudodolci ed
infine delicatamente amare. Ideale con antipasti e pesci anche robusti’.

FALERIO DEI COLLI ASCOLANI Vigna Solaria...... € 12,00

DOC Trebbiano, Malvasia, Pecorino, Pigz;fverina
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‘E' una vendemmia tardiva di uve provenienti da un'unica giccola vigna che .

ha piu di dieci anni. Si tratta del vigneto piii assolato ed anche del piil elevato a

tra le proprieta dell azienda. 1] colore é giallo paglierino cristallino con leggeri

riflessi dorati, floreale e fruttato al naso con buona intensita, secco in bocca con

buona armonia. Vino adatto ad essere degustato con piatti a base di pesce e

minestre asciutte, ma anche con carni bianche aromatizzate alle erbe selvatiche.”.

OFFIDA PECORINO Le Merlettate........................ € 12,00 o
DOC Pecorino EE*'Q‘:
Cia Cii -Marche- LS 1 i
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Dal colore giallo paglierino carico, al naso esprime i profumi sottili dei fiori
gialli, le note morbide degli agrumi maturi e del miele. In bocca risulta fresco

e deciso nel carattere, robusto nella struttura. Si abbina a tutti Ei]piaz‘ti di pesce,
cosi come ben accompagna le carni bianche ed i formaggi di media stagionatura’.

OFFIDA PASSERINA EVG..........ooooeeeeeeeeeeeeeen. € 11,00
DOC Passerina
Cia Cin -Marche-

“Giallo paglierino luminoso dalle nuances verdoline, al naso esprime note di
pomacee bianche mature, su un fondo di fiori di mandorlo con sfumature tropicali.
In bocca, alle sensazioni perce}{)ite al naso si uniscono percezion iimportanti di
mandorle e nocciole che si prolungano in un finale morbido e delicato. Ottimo
aperitivo, si abbina a crudita di mare e primi delicati’.

VERDICCHIO DEI C.JESI CL. Le Vaglie................. € 15 ,00
DOC Verdicchio
Santa Barbara -Marche-

“Frutto di una selezione di uve di qualita, dal colore giallo paglierino intenso con
riflessi verdognoli, fruttato con note di pesca gialla e ananas, secco in bocca e di
ottima struttura; ideale con del pesce importante e con le carni bianche’.
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